Oroémfozes ajanlat
12 | Az Olasz meld
19.800 Ft + Afa/fo
Calalenta - Pecorino
A Amuse bouche | Bresaola, pecorino, koktélparadicsom
’ A (Olasz izelito, aszalt Koktélparadicsom)
o: % ‘ Calalenta - Rose

Veneto: El6étel | Lazac, mandula, ruccola
(Marinalt lazac szeletek, siilt mandula pesto, korte ropogos)

Diomede - Nero di Troia
Lombardia: Meleg eléétel | Parmezan, ravioli, tejszin
(Hazi toltott ravioli parmezan martas, parmezan chips)

Dante Rivetti - Barolo
Piemonte: Fétel | Vad, szarvasgomba, gnocchi
(Szarvasgombas szarvas ragu, hazi édesburgonya gonochi)

Rossetti - Sangiovese
Toscana: Desszert | Csoki, afonya, rézsabors
(G6z06lg6 csoki felfujt rozsaborsos afonya)
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Wine Dining at Home
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